
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Термостат погружной TATRA TSV2

(Цена со склада в г.Москва)

59 955 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Погружной термостат Tatra

TSV2 предназначен для приготовления
широкого спектра блюд по технологии Sous
Vide. Модель оснащена дисплеем с
индикацией рабочей температуры и
времени, зажимом для закрепления на
емкости и циркуляционной помпой, которая
обеспечивает заданную температуру по
всему объему. Корпус выполнен из
нержавеющей стали. Особенности:
Максимальный рекомендуемый объем ванны
50 литров Электронная панель управления с
функцией блокировки кнопок Дисплей с
индикацией рабочей температуры и времени
Контроль рабочей температуры с точностью
до 0,1 °С Передняя панель с защитой от
брызг воды Корпус и защитный кожух из
нержавеющей стали Циркуляционная помпа,
обеспечивающая заданную температуру по
всему объему Таймер на 72 часа Визуальное
и звуковое предупреждение об ошибках
Автоматический перезапуск при внезапном
отключении или перебоях с питанием Зажим
для крепления на емкости Ручка для
переноски Поплавковый датчик уровня воды,
отключающий аппарат при недостатке воды
в емкости Термостат защиты от перегрева
Диапазон рабочей температуры 10 - 95 °С с

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 33263
Производитель TATRA
Страна производитель Турция
Габариты, мм (ДхШхВ) 120х145х340
Гарантия, мес 12
Исполнение погружной
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 2
Управление электронное
Объем воды, заливаемой в ванну,
л

50

Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 300х250х410
Вес нетто, кг 3.7
Упаковка гофрокороб
Вес в упаковке, кг 4
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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точностью до 0,1 °С.
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